
 

  
 

 

 

Carte des pizzas 
« à déguster sur place ou à l’emporter » 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Notre personnel vous renseignera volontiers sur 

 les allergies et les intolérances alimentaires de tous nos plats. 



 
 

 
 

PIZZAS 

           Plat 

Margherita (tomate, mozzarella)        15.- 

Napoli  (tomate, mozzarella, câpres, anchois, origan)     18.- 

Calzone  (tomate, mozzarella, jambon, champignons)    20.- 

Capricciosa (tomate, mozzarella, jambon, champignons 

  artichauts, origan)       20. 

Diavola  (tomate, mozzarella, salami piquant)     22.- 

Prosciutto (tomate, mozzarella, jambon)      18.- 

Prosciutto e funghi          22.-                                                                                                                                
   (tomate, mozzarella, jambon, champignons)    

Tonno e cipolla (tomate, mozzarella, thon, oignons)     20.-  

4 formaggi (tomate, mozzarella, gorgonzola, fontina, parmesan)     22.-              

4 Stagioni  (tomate, mozzarella, artichauts, champignons, olives noire)  22.- 

Parma  (tomate, mozzarella, jambon de Parma)     24.- 

Petit Creux (sauce tomate, mozzarella, thon, chorizo, poivrons)   22.- 

Roma  (sauce tomate, jambon, œuf)      20.- 

 

réduction de prix : pizza mini -4.- / pizza à l’emporter -2.— 



 
 

 
 

PIZZAS 

           Plat 

Parmigiana (sauce tomate, mozzarella, aubergines grillées, parmesan) 22.- 

Vegetariana (sauce tomate, mozzarella, tomates cerises, légumes)    22.- 

Bresaola  (bresaola, roquettes, parmesan, huile d’olive)      23.- 

Cynar  (artichauts, chorizo, oignons, tomates cerises)    22.- 

Valaisanne (pomme de terre, fromage raclette AOC)     25.- 

Val d’Hérens (carpaccio de bœuf, parmesan, rucola, huile d’olive)   25.- 

 
Pizzas farcies  
(schiaccine ou focacce) 

Bianca            4.- 

Portoferraio (mozzarella, thon, tomates)         20.- 

Valle d’Aosta (fontina, speck, épinards)       22.- 

 

 

 

réduction de prix : pizza mini -4.- / pizza à l’emporter -2.— 



 
 

 
 

Desserts 

           Plat 

Moelleux chocolat et noix de coco      12.- 

(temps de préparation environ 15 min) 

Trilogie de panna cotta          9.- 

(trois verrines avec coulis de mango, de fraise et aux fruits rouges) 

Mille-feuilles à la vanille           6.50 

Tartelette aux fruits de saison           7.- 

Coupes de glaces et coupes de sorbets        selon carte 

    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 



 

  
 

 

Un petit cadeau ? 

Offrez notre carte cadeau chargée d’une somme  
à votre bon cœur. 

Le bénéficiaire pourra l’utiliser dans notre établissement, 
comme moyen de paiement en une ou plusieurs fois. 

 
Tous les bons cadeaux sont emballés dans 

des enveloppes scintillantes. 
 

 
 

Menus de groupe 

Au Petit Creux se réjouit de vous proposer d’alléchants  
menus de groupes pour toutes les occasions. 

 
Repas d’entreprise, souper de classe, 

enterrement de vie de jeune fille ou de garçon, mariage, 
fêtes de diplôme, jubilés divers ou simplement pour 

partager un moment entre amis et/ou en famille. 
 


